FORMULARZ CENOWY
Kalkulacja cenowa miesa i wedlin

Lp.

Nazwa
asortymentu

J.m.

Przewidywa
na ilos¢
zamowienia

Proponowana
cena
jednostkowa
netto

Wartosé = ilosé x

cena
jednostkowa
netto

topatka b/k ze
Swiezego uboju
bez srodkéw
konserwujgcych

kg

82

Karczek wieprzowy
b/k ze swiezego
uboju bez srodkdw
konserwujgcych

kg

218

Schab b/k ze
Swiezego uboju
bez srodkéw
konserwujgcych

kg

81

Szynka wieprzowa
b/k ze sSwiezego
uboju bez srodkow
konserwujgcych

kg

15

Szynka drobiowa
b/k ze swiezego
uboju bez srodkéw
konserwujgcych

kg

12

Kietbasa slgska lub
podobna bez
dodatkéw
poprawiajgcych
wydajnosé

kg

96

Porcje rosotowe z
kurczaka, swieze,
cate korpusy

kg

188

Kurczaki swieze

kg

80

Filet drobiowy z
kurczat, swiezy

kg

121

10

Podudzie z
kurczaka, swieze

kg

112

11

Kosci wieprzowe
exstra

kg

59

12

Parowki z szynki
90% miesa

kg

20




13

Filet z indyka
Swiezy

kg

10

14

Watrébka z kurczat
Swieza

kg

20

15

Boczek parzony
naturalny bez
dodatkow
poprawiajgcych
wydajnosé

kg

16

Szynka wieprzowa
b/k ze swiezego
uboju bez srodkow
konserwujgcych

kg

10




